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Presse trufficole du net | 12/2016 | Source Monique DEMERSON | Homage a Jean DEMERSON

Quelgues mots...

Motre tees cher “secro” & ba Teuffe er 3 la Trutheulnire nous a quirés le vendredi 4 novembre 2016
au Cremarorium du Gard 3 Nimes.

Il awrair éré bien éronné qu'une assisrance aussi nombreuse er recueillie, quiauranr de courriers
postaux, dappels réléphoniques émus, d'emails e méme Facebook honorenr sa mémwoire er
manifesrent leurs sincires regrets de son dépar.

Quanr aux couragewx orareurs qui, malgré leur émorion, sont allés jusqu'an bour de leur rexres,
qu'ils sachenr que ces dernicrs onr dod tris demanddés.

Aussi, en accord avee les intéressds, nous vous proposons de bes retrouver dans les pages ci-apris.
Rappelons que b musique "Les 4 Salsons” de Vivaldi aimée de Jean, entrecoupair ks interventions.

* Marhilde, fille ainée de notre fille Alice, est allée courageusement au bout de son texte dans une
grande émarion.

* la famille bordelaise de Jean a exprimé son armachement 3 leur TIO (oncle en espagnal) par les voix
de Roberr lisant un rexie signé de Valérie, labdle et de lewrs conjoines, Alain er Roberr - e de
Valérie lisanr le texte d'une perire-nitce, Engénie, qui n'avair pas pu se joindre & nous.

* pour la cruffculiure, Michel Tournayre, “le fils truffier de Jean™ acrucllement président de b
Fédération Francaise des Trufficulicurs a évoqué des souvenirs personnels erés vivaces mais aussi le
rile important joué par Jean, de formation scientifique, auprés des chercheurs de 'INBA e aurres
Organismes qui. progressivemnent, prirent ses recherches et propositions au séricux.

* Louis Teulle, ami et président du Syndicat des preducicuns de wruffes du Gard 2 insisté sur le
rile formateur de Jean aupris des trufficulteurs qui acoeprérent teés bien cer “esrranger” simple et
compérent. [l fréquentérent beavcoup ses permancnces au Syndicat, ses séminaires de formarion e
appréciaient s analyses de sols

Comme Michel, Louis revient sur intérér du livee paru pour b Journée de la Truffe de janvier
2015 intirulé *La Truffe, la Trufhcnlmire vues par les Demerson”. Les 45 communicarions rechnico-
scienrifiques qu'il contient proposent d'innovanres approches des problémes de la Trufhiculore.

Ma famille er moi-méme avons é6é trés touchées par la simplicité de cette cévémonie
et la sincérité de Uhommage rendu & Jean. Que tous en soient remerciés,

M.nm'gu Demerson

3/48 16/013 Recueil des articles de Décembre 2016



Jean-Paul BATAILLE Presse trufficole du net

Je peench ks paiole pous vow paile de moa gramd-piic 20 oom <o s mini, de ux iz paiu-mianm, & o omi amiine peincenfaan o de nome prand.
ﬁr:.i‘huﬁhnr:!mpuruﬁpmﬂlqﬁiﬁﬂimn;dmirm.
W#mﬁkiﬂmﬁﬁlw&ﬂM*?ﬂhm_pﬂ-}lhuﬂ%unimfni:wdrhhwﬂwnﬂ&dwawmdamd:pmﬂmnﬁﬁﬁ
<ons il Cogos de Parn, 1 o'éras spfcialing dan ba § ion 1 b Crdarevisd of 3 innovation dio cadees S services de secherdhe
dnlml l'lvr-l-hl‘#pﬁlhwkEMﬂdIquHrkﬂrlmdm.dlmpuuuﬂdmth’uhﬁhmndhpmmur&hﬂ
sinimni.
‘-'n'JdllilH-'lrh':.'qlFﬂﬂﬂﬁpﬂhfﬁﬂptﬂhiuLiihmk%ihmtﬁ-mk&mwﬁﬂeﬂilwﬁmuﬂﬁﬁmkﬁu
Jeudes,
El.1m.'nmldln:nﬁnﬂtiLH!.iﬁ:yﬂhrimmﬂamnmwhm&rﬂmlmﬂiﬂhwmk
foncsnmement de Msaocishon. B progose dgalenwns mex Senos I'Uats Accuwil @ de 1o Feneuselle, de lo insticr b se aenvir dr Pondinsour qui fici
rimidermeny soe appuricies cher les parvioslien
Vitsin de la bemille Tournayee, reasse O Alis, il entee o contact wvec elle e avee e pedsident due S des Pradaceun de erufes dis Gasd, Rsoul Brund.
Sesi connalsasor myreloghpe e @ farmusion i b Redserche o8 3 U lnnorarion lul porectrens ‘indgrer facilemsent Niqespe du Syndical o de proposos une
nantwrile appaiche des probiémes de b Truffosdoure, [ desent socoitee piniral du Symbicn o doit e nombonas anicho: publids dans ke ballerin gasdois
quil 3 cof o2 daen b moveee nagionals “le Trefhouhiones Saacas”, 1] anime dex oy de Formasion 3 b seuthoulnaee sfin o inciner bes proprifraines Gnciers
i planiee. B oit dgaloment Nintorlace eace b rafBoelseurs ot b chescheurs de TINRA. Enfim, il deviers be Conseiller scieniifigee de b Faddmsion des
Syndicans des TraiSosderurs du Lisgpuedoc-Roussillon.
Fr 1994, scver=pugnd de Micked Guerber, mon -pire renconiee fean-Laod Chapan, masee J Ules, ox fas peopese de coder, on plein hiver, gaend la wille
o un pou enslormiz, wne = Jewmde dr oty 3 la Twder
Mon seulemine. ik obiienment wa acoond pnu:upmntnﬂsmhpnulﬁhk—-mﬂ&r;ﬂmrm Hiertwes, e panicalseomend somrisique, L 3
dimumse de pavier e chobs quansd b = nﬁnﬂbﬂnﬁkﬂﬂuﬂ:%&hmﬂwmﬁ;lmmmaﬁuhﬁw&ﬂm
Pour s nombrons ravae. mon grasd-pire a regaoon V7, la mésdaille de la Chambee o sgroulnise da (iandl Apets svowr & chavalier, df o olficier de
IOmdee du Méree agricode depuis T, En D008, il paruge aves ma geand-mere L msbdaille de Lo ville d Ulnia,
e jumvice 2071%, soreie J'en oevrspe bquees masen “ Lo Tregfe, Lr TrgBesinees paey sute by Divsmeraon™ sux Bditions de 12 Fonosedls,
Pour mod o5 mes sores, ro seras ioujonrs nocne Papimen présens seec norme grand-mdee depols nome nansance. Mo tous seremons (omess oo ctain houemx
o1 Ber de 1on prand potger dans L masem de Miooooslsen o1 e 1on poin peoncecd pour Ie chomler, (edle paticnse ne 0 oee posr sppeendee 3 o iix
peris emlane . nager, b Bere du vidla, 3 compeendre ke marsdmarsgues que ey de s innuquer pendant dei beursi...
Chatre aisc foas e prassad- peive Gtain un homme of un imgfnias incnevable, il 3 68 2w un pée, un grasd-par. un anime-grand-péee a un dpou oorpicand.
T van beamoouy o enanquer Papisens | Muhilale

Chaee T,

ek a5mi que nous §sprpobien Do, B0 BEVELE. £F 16 Aites, en rison de nos slfinid particulitea svee [MEspagne, Tia, Toncle, acter ande, colui que o
M{uhmﬂ'ﬂ'ﬂ.ﬂhqﬂ#ﬂﬂ&l&ﬂrwuh-ﬂll;ﬂ.t‘lﬁquimilﬂmf;ﬁﬁﬂh&y;ﬂ—*pmﬁlxdhth.m“
voplager el de o mupandc avor obsnivied of apaisemont. Tu ouapsis ieujem & compemdee, 1 fallaic que os compronnes, Cane aprivede suscinic chee
roum mng grande slminiica, Tu étai not wp:,
The msias 3 offeer aver Monkjue, sotre chioe mnee, I‘I.m.'lptd'u.l muplr:ﬁu.p;h-r e, (e, ahfr L, i M.F.-ir. Vi i goce one de o interiogey
mmﬂmﬂ:uI.mmJr-fhnmw-'mmlmmmmﬁi{mtﬂhlmmﬂhﬂmﬁpﬂ&mmﬂrﬂwm:“
do pouzs conmrvativme déwacs, Ulher voun, sot mncizait vesry carionind, b w divcuesit, s développuis e e ot pusjous s Comase
Bl conducorur i a plus pets de b compriesaion of de b ceasusaaner.
A sraque de #'agacer, nino s prvner e ha e o oo, B il pus e cied dies image pouwses doni by fffrones i e it pan oppomune meh e did
cormme fhafmic cotfas qui cnpote ka Saatom i 'dqﬂn'ltﬁd'#thﬁdu:umf:ﬂuiqni 1 L seri il | |5
Mhi*ﬂm#ﬂcﬂim.
o aimons pensn que ga vic or Sambic pus sujosed hei can 100 oo, riche of oofatier, suivea s coan, Elle ne sarmie pas 13 car o aais ke don de L
cramminion & <o by raimon pour lapuelle poss oo o, on nous, un peo T G raad gudges chasr de mosre Tio qu'h nonse poss meess pouerons
orasnenire 3 oous o oelbes dqui saumnd ennesshie bes sintves de oot oKL Fielella, baldree, Alaim, Roderr

Moa cher The,

e 0’ pun pu verds b Mimes mais e pemnic 4 0 o 3 toun ten puoche, 1 il e po amin qui sone [ asjousd B,

e me somrviens de Ta oaiosind sans limize, de on Srudition coameone sa monde. {2 na niéns pas un soenifgue eabormd dans s rear d woine, U | e,
el £1a prénene & lanecdote, b [a mise en praique, & Napplicsses qusisdienne o ss quaiisencment senant o aminait Jdc sesecis poaibloy

Tia appellals les planies du jardin par leurs noms Lains comme pouar miem e observer en les slmer divanrage.

T racwneais dios anccdone war |3 FemBle Demenon of moins lnd pruses, §'feoniioas pandblesen comme ke ganbion de Thisaine familiale.

T b regard que tu peeain v be monde Gt dow ¢t sigourcua, B2 Nuniven or sombilain morecillousemont somplize of eynsivings 3 Ningge o b Taker
e, o ot chusnpiEnen nodr qud £ fang paesennd of (qui, pour med, srs Seerellemont soadd § (o0 suvenir,

Pty que |2 nicodic seis boome., gaon s somvicnas brascoup... A ronois chi Tie, Ewpéuir

4/48 16/013 Recueil des articles de Décembre 2016



Jean-Paul BATAILLE Presse trufficole du net

Je woare eémadgmer ici de Ulanportamsoe oo de Cinspact & Jean dans b Tnficahmne on France e sillewrs ce dane bes Unétizns volss ks Gandats
e sc dondont s soujoars comgue.

Le Symdicar des Productenrs de trafe du Gand que a3 peésidé pondane une dirsine dansdes, nural pas f68 b méme s Jean, Chaand
mon péee s présencé § Bsoul Bruse, ke padddent fondatous, lo Smelicar 3 pris une nouvelle dimension = 35 sdbirers § son asivie su diar
do annéos RN plus de 200 aujourd hud grioe s servios. conscls o fosrmations indtids par li. La webiosr enoe ke cicasdin du Bord
ot lei paysaneerufficubiours du Sed 2 éné waale. Je peie dine que si noss sommes des producioan de talfo fan a @6 "un poductee de
& !

Er que d'dquipdes on PACA cn PO, en Rbiec-Alpex. dans le Sad Onest, au débu dins s 20V avant qu'eis sfive 3 be canvainee de prondre
um wéficule pls sdagné 3 oos diplaccnicnis. Mo appronions ooy dans oo congeés, conbirences ¢ rdunlons rechnbgues,

E cos expeérinmenaations que now sveds Faies dass ko serres de erufioalicars qui ne pouvaione ton refuser 3 Jeen, Une prembine em Framoe :
rsmis avonn arracké an chine en pleise production cice Pistee Claben, en cemiee ville J Uinis avec bes cherchewns Calbor, Pargney, Riced. ..
pesur, enfin. comprendre oo quiil y avain 3 Fincérienr.

Diepuis dlous ans gue fe suls président de la Fdération Frangaise dox Trufficaltoars (foncion pour bquelle favals demandd connel 3 fean
£ qque jo namrais pas scocpede sl me Uawvadt déconseillée) fai visseé box sepe grandet régions productrices de e en Fance. e Finks
uer s parlain de bai o o soubaisain qu'l vienne Bire une conléreice om, tout dmploment, quiil vicnne réposdee aux questions des bocsus,
dehanger... Sa capacité J'coute Sait appeiviée o Fasmmanoe quil réféchinain or répondralt aux questions poso.

Jem pavdiie pour reeneecier de leur préence, salousd bl 3 csee oéndnsanic, di erufoadicarns vonus danme: dpamements.

Jon viens & ba oréarkon e <etre Jomd dé la Tralfe avoc scs amis Croorges Sienpel o Michel Guoecher qu'iks onn il somaces usmpusnent
i b Tider meebomaiporeom. o sk sl 2w diee de préidens de b Raddeation Fransaise des Trufficukeoars dens de nomhreuse manifsuions
sonscrios § b Truffe, ausune narmive par sa figueer, s gualied o i iqueniaiian s niveau de colle Uk

Jeam a beaucoup foric sur son wijen Tevoe st aboad on entant ke modoe Ballesin da TrufBcubkenr gaedos, mabs amai dais “Le TruSadhicnr
frangais”, Le jowmnal racional "LEdracken” avals mdese repris un dk s astice sar b sensliod de b Toffe, Cesr aujound hii un des rhbmses
rujenies de b Recherche comme Nétude de Fappon de spoesi ians les erutBien,

berci & Mosique d'vvolr i 3 b comainene de rounar darn an ovtses intituld "L Tl Lo Trufubure s par by Deveeran™ 4%
commmumicaticas, nfwilar de plus de 25 ans despérience,

Merci de miavoir demandé de le préfsoer mee donnant loccnson de hai sémoigner ma renanaivance. Mais il o'sisnin pes qu'on hul e top
dde complameonts ot me disaic « aieme Gir par trap queand mbne s,

Julies Peralés, prisident dhes Truffimlioue: expagnals que [ ronconted récomenes, me diale quae Souh an do aiviags sasch o pha
inérewmants sur b Truffe.

Ais dtest b cherchesans fiziom sur loar néworve face 3 oo incomnu qui vemaln mearchser sar buss platcibamlo: alom que. quoique ssiensifique.
il me Faban pas panle de kur commuaaine, Conume il ava su ki avec les Tnaffioulvaees gandol 0l 3 commencd b changer & 3 ddbasin:
avec cux, 1 Fur vite cossbdind comme mn des laze

Vassbsis, pasalonng, b oes diban avee ba Savignae, Dionolay, Sorras, Chevalios, Oflivier, Bicand, Le Tecom, Murse, Rickand, Sclowse, Bare,
Taschen o j'on oublic. Soarvenc, el arrivais pas b en places use... oc qui fora somrine oo i e connaissens | Ma [ apprenais, jo me sbgalaii |

Jeam. on Paimaic b sthr mon scuberocnt powr out o0 gqudl a appontd aus Trufhoshenrs e b b Trofouhisne mas swad pous s quainds
husmaines : respoct de Faurre, dévosensens, modestic. e xaix quiil va beawooup manguc & Monique o 3 sa Bmille mais i va ausd beancoup
mangece § i Pnadpuion,

Jeam a souvena éoé romerncid de san vivent ; mddatlle de b Chambee o Agricailiure du Gard, officier du Mérine smicole. médaille de L ville
I Lisds pasitapic aves son dposm,

Pour permines, [ almerais bul demner L parok: e rappelat oo qu'il Srvait dam an sicick do S -« Dappreche slpfoative™ de r rruffendoure
o s i depuis dee onids ans, & afteind s ledoe, Lo propes e posrvanr meeonls qi & e seilinee cenasisdree d mimoose
drppopy’ s Drgoard moter chumpipuon defforee de survivee of de froceifien. (.0 Bien qaee son obieesil sait iuver, matvr prefiigian ar dait pas reger
o Févarr e wei ntveisar gutr o cultvere dle b truffe ne prut g tiner bindfice. Nowr oempermdeens mirce alors Hiopact de diferrare prstipeees
ernifficodes » el sthe sol, Srvigeesion, pailiogy, saille, smendemenss e e chanune de oo papulations wuire g ot nows pourrens enfin
comluire ratisnmeliomnenr was plancasons =,

Merci it toi Jean pour ce que tu nows as apporié ef pour ce gue i éais.
Mzl Tourwayre

5/48 16/013 Recueil des articles de Décembre 2016



Jean-Paul BATAILLE Presse trufficole du net

Un sourire permancnt, an oipeit vif toupour on éveil, des néponses er. sumout, deoi comcsh avinés poar sépandre 3 soures o queaitions de
Tiuffscultoars, une doiponzhilisd totshe suspria do notre strocture profaionnedle_ en Bir, une prévence indispensable 3 ps aleds.

Husourd b, nous pous semions s orphelio, sece canseiller sicnsifique now a quin, note gramd smi feam sen oo alle.,

Le Syndicar des Produwcscun de traffor du Gand - aquee  ai Fheonmeer de présider « vieat e poedie ane de ees références, um grend pensnnags
Aqui msruena i ot e son histoire, Mycolopuc passonné maks déoomrant relsivemnent tand oo champagnon si spécifique qu'es b calfe,
il 2 1 grice & ses conmabmanges, swa gois du mvoin, 12 wolonné de déoouvene, noes fine pruce do monde pragmatsque de bs craffoulise: dos
amnées B0 & Fapplicuion des déoowmemes schenifiques qui mous permerent de micu maleebier e inefizno.

Tentjousrs 3 FGooute, ne repoussant aucune théorke oo prathque aussi sarpeonamtc ou archulaque qu'elle poarval dre. il 4 caxyé chagoe fois de
Fadapeer o de eronmver uae ripemse dans un unique bue = nows sider & o peodaine o champeznon o1, wus penlailitrencnt, « “5A7 Tiber
m-ﬁw .,

En prenant des reporashilisés réglonale pui nationals, 7ai pu me rendie s 1 compic de la motonsié de Jean e surmour. da
rexpect aquiil inspirait aux aumes mdnes 3 des cherehcun o, ineéricurement, j'éu her de dive quil desit, rour spécialement pour nois, noer:
coaciller.

Jamaks wewre de son e, il 4, depuis lo anndes 90, neis son expérionos au sondor de s Trufficdienrs @ permuanences, sémisaine de
formnarion, amabes da sl A coun de nos coneils Qadmisisesion, # no= 3 souvent apponé des éclsimge souvesus e la wnale,
son cyche viml, aa fnacrification, @ roprodiciion on nous commentany bes railran de s recherches qui allaiens done publide, Ex g peme
pariculiérement § ce précheus ouvespe doris § quatro mains avec Monique. Cene dermidse v raconie le parcours de Jean introdisicans sinsg 4%
emmunications echnion- scieniifigoes qi rersctient om causs bicm des idées reques sur oo champignon,

Chacl plainic davoir pa peésemier baer bvee au oo de |a Journde de |a Truffe du 18 janvier 2015,

Journde de la traffe dont i @it ua dos créacun, foumsée devenie un week-ond, puis un mois o1, misienang une g qui anine, m
hiver. le Pavs d'Uis o1 an-delis. Jownée dont los principes donganition. de getion o de démaloment que Jean svsit orits avee sex amis
srufficalious sont devens une référenor autionale poar la mise en place don Libel national,

ledaable, Jean moaiinuait de chacher o $adapaer s ilionn sux rocherches accucdles. [l sl B parvenis um ravail sur Io théme
"Lt Towffe, wirtime doo gz o effet sde verve”. Viwinable ™ Lovoewe o iddey wesrrelln”™ whésitans pas 3 remenime en cause ks boss ou masvais odffos de
la mrycorhizasan.

Soucicus de pawer b main ¢t amarer b continuiié de son teavail, # avaie symboliquement remis ) Miche Guerber ks microsoope: of s mvai
demuands de meture 3 b degposition du Smdicar ses Tvees sar b Tinaif ¢ 2 documenaasion,

Mows ne pensions pas quee 18 s ekl O vk moan ko misremoopes soonn s noare stand au couns de b Jourmée de la Trafe du
dimanche Hjﬂrfll'mlgi Ulds.... msis L pedscnce oF 600 sairine Yo vEAmenn nos mandues.

Lo Tealle

6/48 16/013 Recueil des articles de Décembre 2016



Jean-Paul BATAILLE Presse trufficole du net

Midi Libre

Uzes : le monde du diamant noir
n decouvreur passionne

Jean Demerson s'est éteint a 1'dge 89 ans, laissant le monde de la truffe orphelin de 1'un
de ses plus éminents spécialistes.

Diplomé de 1'école supérieure physique et chimie industrielles de Paris, formé
professionnellement a la recherche et a I'innovation, Jean Demerson obtint un brevet de
mycologue de la société lorraine de mycologie a Nancy, en 1984, avant de venir a Uzeés, en
1989. Dans les environs de la maison des Micocouliers, qu'il habitait avec Monique, son
épouse, le seul champignon qu'il pouvait trouver était cette énigmatique truffe que ses
voisins, la famille Tournayre, s'attachaient a débusquer dans des truffiéres naturelles. Jean
s'attacha a peaufiner les statistiques peu connues a I'époque, il se rapprocha du syndicat des
producteurs de truffes ou il ne trouva pas de réponses aux nombreuses questions qu'il se
posait mais ou il fut rapidement apprécié.

On ne savait pas encore comment ce champignon vit, se nourrit, se reproduit... Il se mit a
chercher, a affronter 1'obscurantisme du sol d 'accueil, a cerner 1'évolution de filaments
microscopiques, a suivre les conditions atmosphériques. Et il publia en 1994 son premier
article "arbres truffiers célibataires" ou il engageait déja une discussion sur le sexe des
sporanges, la vie sexuelle des champignons, la multiplication végétative du mycélium, les
incompatibilités sexuelles, les aléas de la production.
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Jean Demerson ne s'attachait pas a établir une monographie de la truffe, mais a mener une
recherche scientifique lui permettant de proposer quelques hypotheses originales aux
nombreuses questions que 1'on se pose sur la vie clandestine du champignon Tuber
melanosporum. Pour cela, il a dii souvent faire preuve d'imagination et de créativité.

11 fit part avec Monique de cette recherche en 2015, dans un livre paru aux éditions de la
Fénestrelle "La truffe, la trufficulture de 1989 a 2015".

Formé professionnellement a la recherche et a I'innovation, Jean Demerson a eu une
approche nouvelle des problemes de la trufficulture. Conseiller scientifique aupres de la
Fédération régionale des syndicats des trufficulteurs du Languedoc-Roussillon, il révait de
connaitre les mystéres de la vie souterraine de la truffe. Pour ses nombreux travaux, il a recu
la médaille de la chambre d'agriculture du Gard en 1997 et est officier de 'Ordre du Mérite
agricole depuis 2004. En 2006, il partageait avec son épouse la médaille de la Ville d'Uzes.
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Charente

Libre B

CHATEAUNEUF-SUR-CHARENTE

TRUFFICULTURE: UNE
PRESIDENTE QUI A DU NEZ

Patricia Monteil récolte les truffes avec ses deux chiens, des croisés cairn-terriers, qu'elle a mis trois ans a
éduquer. Photo S. C.

Par Sylviane Carin, publié le 25 novembre 2010.
Patricia Monteil est 1a nouvelle présidente du Syndicat départemental des trufficulteurs.
La Castelnovienne attend beaucoup du marché de Jarnac mardi prochain.

Une premiere pour Patricia Monteil. La nouvelle présidente du Syndicat départemental des
trufficulteurs attend avec intérét le marché de Jarnac mardi. Le lancement de la saison. «Ca
nous donne la tendance. La faible pluviométrie n'augure pas une bonne année» , reconnait-
elle, dans 1'exploitation viticole familiale de Chéateauneuf.

Venue a la trufficulture par «curiosité scientifique» et gott de «l'expérimentation», la
quadragénaire a la fine silhouette est une passionnée de mycologie. Le climat idéal? «Des
averses en avril-mai accompagnées de douceur. Des orages du 15 juillet au 15 aoiit. Pas de
gel au-dela de moins 5 degrés au moment de la récolte.» Le terrain? «Calcaire avec un sol ni
trop lourd, ni trop léger. Sur une méme truffiere, on peut imaginer plusieurs méthodes de
culture .»

Patricia Monteil a commencé a planter a la fin des années 90, comme beaucoup d'agriculteurs,
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pour se diversifier: 140 arbres sur une parcelle de 70 ares. «Une parcelle pentue, inculte. La
plantation était subventionnée a hauteur de 40 %. On ne prenait pas grand risque.» Douze
ans plus tard, elle cultive 2 hectares. Des chénes verts, pubescents, chevelus, des charmes et
des tilleuls.

Il 1ui a fallu trois ans pour dresser ses chiens truffiers, des croisés cairn-terriers. Elle a patienté
sept ans avant de récolter sa premiere tuber melanosporum, la truffe noire du Périgord, la
reine. «Dans un monde ou on nous demande d'aller vite, d'avoir du rendement, c'est le
mouvement inverse. On apprend le ldcher-prise. C'est une philosophie de vie», confie-t-elle.
Un complément de revenus pour la retraite

«On espere toujours la bonne récolte qu'on n'a pas eue. Ce n'est méme pas un complément de
revenus. On vend trés peu, avoue Patricia Monteil sans se décourager. On continue de planter.
On renouvelle les arbres morts. L'objectif est de se faire un complément pour la retraite, une
occupation.»
Aussi rare soit-elle, la truffe est synonyme de gastronomie et convivialité. «On en consomme
pas mal. On en profite avec les amis, en toasts a l'apéro, avec des coquilles Saint-Jacques et
des poissons, en créme truffée»,lache-t-elle, en cordon-bleu avertie.
En succédant a Yves Magnan a la téte du syndicat, Patricia Monteil s'est fixée plusieurs
objectifs. Elle souhaite que «davantage d'adhérents s'impliquent». «Qu'on avance au niveau
de l'expérimentation.» Elle aimerait que le marché de Jarnac se développe. La capitale
régionale du diamant noir a écoulé 300 kilos I'an passé. Combien cette année? Réponse début
mars. Les prix devraient culminer en janvier, au moment ou la truffe est la plus parfumée, la
plus goliteuse. La semaine passée, elle se commercialisait 300 euros le kilo a Carpentras
(Vaucluse). Premiere indication. Mais il faudra attendre qu'elle atteigne sa pleine maturité
pour en savoir plus. Attendre encore.
Les mardis et vendredis et a Jarnac
Les marchés aux truffes démarrent mardi prochain a Jarnac. Rendez-vous aux professionnels
(courtiers et restaurateurs) et particuliers a 9h30 au son de la trompe. L'Hotel Renard (1)
réunit généralement une vingtaine de trufficulteurs parmi les 300 que compte la Charente. Ces
marchés ont lieu chaque mardi matin, du 30 novembre au ler mars. Les marchés du vendredi
a 17 heures, du 10 décembre au 25 fevner sont réservés aux particuliers. A noter egalement
une journée de la truffe le 22 janvier a Segonzac et des marchés ponctuels dans la région: le
19 décembre a Niort, le 23 décembre a Poitiers et Vivonne ou encore le 15 janvier a Civray.
(1) 12, quai de I'Orangerie, prés du Musée Mitterrand, a Jarnac.
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LE BIEN PUBLIC

COTE-D’OR - LOISIRS

Ce dimanche, la truffe ¢tait
en fete a Leuglay

Le 04/12/2016 a 20:07 mis a jour a 20:19

Organisée par I’association la Truffe cote-d’orienne et 1’office de
tourisme du Pays chatillonnais, la sixieme édition du marché aux
truffes de Leuglay s’est tenu ce dimanche. L’occasion pour tous les
amoureux de “I’or noir” de Bourgogne de se faire plaisir avant les

fétes de fin d’annc¢e.
Retour en images.

[ - ol

Voir l’article a [’adresse suivante :

http://www.bienpublic.com/edition-haute-cote-d-or/2016/12/04/ce-dimanche-la-truffe-etait-

en-fete-a-leuglay
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LE BIEN PUBLIC

COTE-D’OR - AGRICULTURE
La ruce vers la truffe s’organise

Magique ? Aphrodisiaque ? Dans tous les cas savoureuse, parfumee.
Une simple omelette, truffée, devient plat de roi. La Cote-d’Or est I’un
des départements ou I’on peut trouver ce champignon tres, tres
réglemente.

Le 26/11/2016 a 05:00 mis a jour a 22:52

80 % de la production cote-d’orienne de ce champignon émane de stations truffiéres naturelles. Photo d’archives
Astrid GAYET

Cay est! C’est signé, c’est bon, et Christine Dupaty, la présidente de 1’ Association la truffe
cote-d’orienne, qui défend la filiere de I’or noir avec passion, I’annonce avec un grand
sourire. Non seulement, le futur parc national du Chatillonnais, actuellement en projet, a
inscrit la truffe dans les caractéres du parc mais, par ailleurs, une convention avec 1’Institut
national de la recherche agronomique (Inra) Bourgogne va permettre le développement d’un
projet trés important pour 1’ Association régionale des truffes en Bourgogne (dont Christine
Dupaty est la vice-présidente) : le projet “Bijou”.

Le projet “Bijou”

Soutenu par des crédits Feader (fonds européen agricole pour le développement rural) et le
conseil régional, le projet va se développer sur trois axes : la défense des stations truffiéres
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naturelles, en partenariat avec I’Office national des foréts et le Centre régional de la propriété
forestiere de Bourgogne est le premier. Une étude de golt va aussi €tre menée par 1’Inra sur
les différences organoleptiques entre truffe d’été et truffe de Bourgogne, dont Christine
Dupaty espere bien qu’elle pourra déboucher ensuite sur une IGP (indication géographique
protégée). Afin que I’on cesse de caver ailleurs que dans notre région de la truffe de
Bourgogne.

Le troisieme axe porte sur la création d’un verger truffier dans lequel sera installé un itinéraire
technique particulier a la truffe de Bourgogne. L’expérimentation devrait étre menée dans le
domaine de la Cras, avec ’appui du jardin des Sciences.

Trois grands podles

Pour mener a bien sa défense de la filiére, ’association va s’appuyer sur trois grands pdles. La
Maison de la forét de Leuglay en sera un, sachant que le futur parc national du Chatillonnais
vient d’inscrire la truffe dans les caractéres du parc.

Deuxieéme grand pdle, la Maison aux mille truffes et champignons de Marey-l¢s-Fussey, qui
s’inscrit dans les Climats de Bourgogne.

Enfin troisiéme grand pole, la ferme de la Cras, dans le Dijonnais, qui permet de conjuguer
truffe et cité de la gastronomie.
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LA MONTAGNE

Agriculture

La Féderation départementale des
trufficulteurs de la Correéze a planche
toute une journée

BRIVE-LA-GAILLARDE AGROALIMENTAIRE AGRICULTURE
Publié le 27/1_1/20 16

e . | i

L i,
Prés d’une soixantaine de personnes, pour beaucoup trufficulteurs affiliés a la Fédération départementale, ont
écouté avec intéréts les différentes interventions de cette journée trés technique.? © Photo Elise Baiera

La truffe est peut-étre surnommée le diamant noir, mais pour arriver a la produire e t la
cultiver, il faut en maitriser toutes ses facettes, aussi bien naturelles que juridiques.

Hier toute la journée dans la salle Roger-Delpy a Chartrier-Ferriére, une bonne soixantaine de
personnes ont planché sur un théme, a priori alléchant et pourtant super-ardu : la truffe.

A Tlinitiative de la Fédération des trufficulteurs de la Corréze (FDTC), c'est une session
particulierement technique qui attendait les trufficulteurs pour la plupart affiliés a la
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Fédération.

Le matin, il valait mieux ne pas perdre le fil des interventions trés pointues en maticre de
droit, d'obligations.

« C'est qu'on ne plante ou on n'arrache pas un arbre comme ¢a. Tout est soumis a une
législation trés stricte. Les obligations sont variables en fonction des surfaces plantées, il y a
des autorisations d'exploiter a demander », expliquait Michel Verger, trésorier de la FDTC,
qui a exposé les axes majeurs de cette matinée qui a permis de mieux s'y retrouver sur les
droits, les devoirs, les obligations. C'est qu'étre trufficulteur ¢a ne s'improvise et la
trufficulture encore moins.

Autres sujets développés avant le déjeuner, tout ce qui est du ressort des impots tant sur le
foncier que des revenus. « Les trufficulteurs doivent connaitre la 1égislation, son évolution, les
aides qu'ils peuvent étre en droit d'obtenir », argumentait-il encore.

L'aprés-midi, grace notamment a Frédéric Serre, membre de I'association Causse Corrézien
(affiliée a la FDCT) et professeur de SVT, place a la truffe dans tous ses états. Etats non plus
juridiques mais naturels.

Moins terre a terre que la matinée, la seconde partie de cette journée technique a évoqué les
avancées de la recherche et les conséquences sur la conduite a tenir sur le terrain par les
trufficulteurs. L'importance de l'eau aux différents stades de la vie d'une truffe (*), les
perspectives d'avenir et les axes de recherche développés en France.

Trés pédagogue pour les non-initiés, Frédéric Serre expliquait encore que la disparition
progressive de la truffe a principalement ét¢ due a l'exode rural et le refaconnage de notre
agriculture. « Avant, les milieux étaient plus ouverts. Ici dans cette région du Causse, il y avait
des vignes et ¢ca ou la un arbre. Les truffes pouvaient alors proliférer naturellement. Le
remembrement et les bois devenus denses ont contribué a créer des habitats peu favorables.
D'autres champignons sont apparus. Aujourd'hui, il nous faut revenir en arriere. Si nous ne
maitrisons pas tout, nous comprenons davantage les processus a respecter. Par exemple, nous
savons que la truffe a un sexe, poursuit le spécialiste. Elle peut étre "papa" ou "maman" ou les
deux. Nous savons désormais que le déterminisme sexuel est déterminé par l'environnement.
La truffe femelle est celle qui s'attache a la racine de l'arbre, c'est une sorte d'ovule qui
fabrique la chair de la truffe. C'est aprés qu'intervient la truffe "papa" qui vient féconder les
spores, en apportant sa contribution générique ». Ces connaissances nous permettent
désormais d'avancer pour la relancer.

(*) En Corréze, il y a trois sortes de truffes : la tuber melanosporum, la brumale et celle d'été.
Rendez-vous. Le premier marché controlé aux truffes a Brive a lieu le 3 décembre prochain.
Philippe Gonin
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Le Journal de
LA HAUTE-MARNE

Truffe de bourgogne, haute-marne, chaumont, jean-baptiste natali >
En direct du festival de la truffe a Chaumont

= 3
I

o | {' * el .

19fiest|val de l‘fai
a'Chaumont 54

Reportages, portraits, videos...

La rédaction du JHM se mobilise du 02 au 04/12
pour vous plonger au coeur de I'événement !

._1 £
£ 2

Du 2 au 4 décembre se déroule a Chaumont, sur la place des Arts, le premier Festival de la
truffe de Bourgogne parrainé par Jean-Baptiste Natali, chef étoilé.

La Tuber uncinatum, un nom quelque peu barbare... On lui préférera diamant noir ou joyau
des bois. Au XIXe siécle, alors que le tout Paris se 1’arrachait, c’est en Haute-Marne que les
restaurateurs réputés se fournissaient afin de réaliser leurs mets truftfés. Afin de mettre en
lumiére cette pépite, qui fait la richesse de notre territoire, pour la toute premicre fois a
Chaumont, un festival mettant a ’honneur cette célébre truffe de Bourgogne est organisé.
Cette manifestation mise en place par la Ville et ses partenaires (ADT 52, Académie de
cuisine, Maison départementale du tourisme et 1’office chaumontais ainsi que le CFA) se
déroulera tout au long du week-end, place des Arts. L. occasion pour la population d’en savoir
plus sur la production et la récolte de ce champignon roi des foréts mais aussi de déguster des
mets raffinés et truffés confectionnés par des chefs et des Meilleurs ouvriers de France.
Démonstrations culinaires et de cavage, conférence, concours gastronomiques, présence de
producteurs, d’artisans d’art et des confréries... Ce festival parrainé par Jean-Baptiste Natali,
chef étoilé officiant a Colombeyles- Deux-Eglises, tend a réunir professionnels et grand
public dans un grand moment festif.

Pour voir la vidéo copier ['adresse ci-apres : https://www.youtube.com/watch?
list=PLblHkX37vzycxmuSRq77ZYaZayy9d0DopC&v=-tvT§UMVY w4

Publié le 4 décembre 2016
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CMRS
ALE JOURNAL

Sexualité de la truffe : un pere absent

Avec la participation de :
Marc-André Selosse
Elisa Taschen

Gilbert Serane
Mickaé€l Diore

Pour voir la vidéo copier I’adresse ci-apres :

https://lejournal.cnrs.fr/videos/lenigmatique-sexualite-de-la-truffe
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ARRAS-ONLINE.FR
Pénurie sans precedent de la

truffe noire du Périgord

Quelque 10 minutes apres avoir commencé, le marché aux truffes noires de Sainte-Alvere
dans le Périgord a fermé. Non pas a cause d’un probléme technique mais par manque de
marchandises. Ce marché, qui se déroule tous les lundis jusqu’a la fin février, marque le début
de la saison de la Tuber melonasporum, trés appréciée des gastronomes et restaurateurs. Un
peu moins de 13 kilos, soit sept de moins que 1’an dernier, ont été échangés pour I’ouverture.
Mis en vente par une vingtaine d’apporteurs, dans des conditions trés encadrées, ces diamants
noirs sont partis a des prix avoisinant 650 euros le kilo pour la Catégorie 1 (la meilleure) et
400 euros pour la catégorie 2. Seuls deux kilos ont d’ailleurs été classés par les controleurs en
premiere catégorie. «Il y a beaucoup de truffes immatures ou abiméesy, confie Patrick
Maxime, le controleur général de la vente. Outre la quantité, la qualité n’est pas non plus au
rendez-vous.

La cause principale de cette raréfaction: les longues semaines de sécheresse qui, dans cette
partie de la Dordogne, ont affecté la production dans des conditions jamais connues
auparavant. «Le résultat n’est guére surprenant car il y a eu cette année 14 semaines sans
pluie, c’est énorme!», commente Patrick Maxime. «C’est la premiére année que 1’on voit cela.
Mais ce n’est que le premier marché de la saisony, relativise-t-il.

Importations chinoises

Difficile toutefois d’étre optimiste pour la suite. «A voir les apporteurs qu’il y a ici, on peut
penser que cela ne sera pas une tres grande année, commente pour sa part, Maurice Roland,
un trufficulteur présent & Sainte-Alvére. A cause de la sécheresse, la plupart des gens qui
n’ont pas arrosé n’auront pas de truffes. Moi j’ai arrosé un petit peu, j’ai fait ce que j’ai pu, et
j’ai quelques truffes...».

Seul espoir: qu’entre-temps, la météo change. «Il faut du froid a la truffe, mais un froid pas
trop intense, plutot sec. En ce moment, elle mirit: s’il pleut trop, cela risque de faire pourrir...
. Le gel est annoncé dans les prochains jours. Cela devrait améliorer la qualité et quantité de
truffe d’ici 15 joursy, table Patrick Maxime.

En attendant, pour faire a cette raréfaction, certains acheteurs pourraient étre tentés de recourir
aux importations espagnoles et italiennes qui, avec la France, font partie des 3 premiers
producteurs du monde. Dernier concurrent arrivé sur le marché: la Chine. Mais la saveur de
ses truffes est moindre et son prix se négocie en conséquence autour d’une trentaine d’euros
au kilo, bien loin des sommets tricolores. Enfin, la chimie constitue un rival sérieux. «Les
trois-quarts des produits dérivés de la truffe sont produits a partir d’ardmes artificiels et les
consommateurs ne font pas tous la différence», indique le président de la Fédération frangaise
de la truffe, Michel Tournayre.
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Actualit¢ Grand Sud Lot Lalbenque

Publié le 05/12/2016 a 03:51, Mis a jour le 05/12/2016 a 08:51

Jean-Marie Andreé : «lLa truffe
a un cOt¢ magique»

L

Gastronomie - Les invités de la semaine
: Alain Ambialet et Jean-Marie André

De gauche a droite : Jean-Marie André et Alain Ambialet avec un panier qui fait déja réver./Photo DDM, Marc Salvet

Le premier march¢ aux truffes de Lalbenque aura lieu demain a partir de 14 heures. Il lancera
véritablement la saison, méme si Limogne I'a précédé vendredi, mais sans aucun panier.
Apport, prix, qualité, ce premier marché donnera des indications sur la saison.

Commencée avec de belles truffes nichées au fond des paniers, la saison trufficole sur le
marché de Lalbenque, I'an dernier, s'est vite calmée pour finir avec une production 50 %
inférieure a une année normale. «Une saison a oublier», résument Alain Ambialet, le président
du syndicat des trufficulteurs de Lalbenque et coprésident de la Fédération régionale
d'Occitanie, et Jean-Marie André, le président de la Fédération départementale des
trufficulteurs du Quercy. Le signal de reprise des marchés aux truffes a ét¢ donné vendredi a
Limogne mais sans le moindre champignon a se mettre sous la dent. Celui de Lalbenque, le
plus couru et le plus médiatisé, se tiendra demain.

Un premier marché est-il décisif ?
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Alain Ambialet. Le premier marché, cela reste un moment particulier pour les trufficulteurs
et cela peut, effectivement, présager de ce que sera le reste de la saison. On observera la
quantité, les cours : combien de truffes se sont échangées et a quel prix. Mais ce n'est pas un
barométre, la plus grosse période de production se situe a la mi-janvier.

Jean-Marie André. Le premier marché, c'est la surprise ! L'an passé, nous avions eu un
marché important en quantité et en qualité et on a vu la suite...

La météo a-t-elle été favorable ?

A. A. La truffe a besoin de gelées matinales pour mirir, ce qui n'a pas vraiment été le cas.
Coté pluviométrie, on aurait aimé avoir de l'eau mi-juillet mi-aotit, méme si petit a petit, nos
adhérents s'équipent et arrosent les plants.

Ou en est la recherche ?

A. A. Elle est orientée sur les besoins en eau, afin de favoriser I'essor de la production.

J-M. A. La trufficulture est une production aléatoire et il faut que cela reste ainsi. Les
producteurs connaissent des années blanches en ignorant totalement la raison. En fait, en
trufficulture on sait une chose : ce qu'il ne faut pas faire. C'est le coté¢ magique de la truffe,
elle entretient le mystere et 1'espoir, une production imprévisible.

Qui se lance en trufficulture ?

A. A. De jeunes agriculteurs s'y intéressent, la trufficulture représente pour eux une
production complémentaire, un e diversification de leurs activités. Nombre de viticulteurs
s'orientent aussi vers la trufficulture et plantent. Plutot qu'un engouement, j'y vois un
frémissement.

J-M. A. Sur le département, 30 ha de truffiéres ont été plantées, subventionnées par le
département et la région.

Quel est le poids de la production en Occitanie ?

J-M. A. La région Occitanie aujourd'hui peut concurrencer 1'Espagne, en devenant la plus
grande région trufficole de France, avec 1 500 ha en production et 1 600 trufficulteurs, dont
480 dans le Lot ; c'est autant que dans 1'Aude, l'autre grand département trufficole de la
région.

Une truffe «loyale »

Le marché de Lalbenque joue la transparence et met un point d'honneur a offrir aux acheteurs
des garanties de tragabilité : «Quand un consommateur achéte pour 500 ou 600 € de truffes,
on se doit de proposer une truffe loyale», souligne Alain Ambialet, qui ajoute : «Pour chaque
vente, le producteur doit obligatoirement remettre au client un petit carton avec son identité.
En cas de probléme, on peut remonter jusqu'a lui. C'est arrivé I'an dernier.»

Propos recueillis par Jean-Michel Fabre
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Actualité Grand Sud Aude

Publié le 06/12/2016 a 03:49, Mis a jour le 06/12/2016 4 07:37

Truffes : La saison devrait étre bonne
Gastronomie

—

Alain Ginig¢s, président de I'Association des trufficulteurs audois, a lancé la saison des marchés hier matin./Photo
L'Indépendant, Claude Boyer.

La saison des marchés aux truffes ouvre officiellement ce week-end et c'est a Moussoluensw
que le bal sera lancé ce samedi 10 décembre. Depuis 13 années, 1'association des trufficulteurs
audois organise ces rencontres entre le public et les producteurs. Au total, ce sont 14 rendez-
vous qui seront organisés dans le département, jusqu'au mois de juin prochain.

Pourtant, la forte sécheresse qui a sévi ces derniers mois pouvait laisser imaginer une saison
en demi-teinte. «Nous avons eu une bonne saison 2015-2016, et nous sommes trés contents
pour le début de celle-ci. On nous avait prédit une saison sans truffe, et pourtant, les premicres
truffes audoises arrivent. Dans la nature, c'est certain il y en aura treés peu. Mais pour les
producteurs qui ont abondamment arrosé, la truffe sera au rendez-vous», a estimé Alain
Ginigs, président de 1'association des trufficulteurs audois. «Car sans travail, il n'y a pas de
truffe».

Cette année, l'association veut €¢galement mettre en lumicre les producteurs qui se sont lancés
dans la fabrication de produits transformés, sauces, gelées, veloutés, compotes. .. A base de
truffes, «pour promouvoir le produit toute I'année».

C'est parti pour la traditionnelle saison des marchés aux truffes. Plusieurs dates sont
programmeées jusqu'au mois de juin prochain. Des marchés bien souvent couplés aux autres
produits de 1'Aude.

Le programme
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Moussoulens : 10 et 30 décembre, 22 janvier «cAmpélofolies du Cabardesy.

Talairan : 17 décembre ; 7 janvier, «Truffes en féte» ; 28 janvier.

Villeneuve-Minervois : 23 décembre, 14 janvier, 4 février, 25 février, «Nuit de la truffex.
Narbonne : 12 février «Marché de la Saint-Valentiny.

La Digne d'Aval : 18 février, «Carnaval des saveurs et truffes».

Trassanel : 12 mars, «Truffes et patrimoiney.

Roullens : 24 juin «Truffes et terroiry.

Marché de gros européen : tous les lundis matin a 10 heures a Villeneuve-Minervois a partir
du 12 décembre, ouvert uniquement aux professionnels.
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http://www.saumur-kiosque.com

Mauvaise ann¢e pour la truffe : Le marché de
Loudun est annulé

L'Association des Trufficulteurs de la Vienne (ATV), réunie en assemblée générale a
Frontenay-sur-Dive, commune associée a Saint-Jean-de-Sauves (Vienne), s'attend a une
saison particulierement désastreuse. Suite a leur réunion, les trufficulteurs du Poitou ont
d'ailleurs décidé d'annuler le marché aux truffes de Loudun (Vienne), qui devait initialement
se tenir les mardis 13, 20 et 27 décembre prochain ainsi que les mardis 10, 17 et 31 janvier
2017, a la Maison du Tourisme du Pays Loudunais...

image: _httn:ﬁ_www.saumur—kiosaue. com/images/articles/thumbnails/Truffes-2_300x0.JPG
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- ]
Le millésime 2016-2017 de la truffe s'annonce trés médiocre pour les professionnels du
secteur en France, et notamment dans le Poitou. Le Poitou, une place forte de la production
truffiére, pourtant, qui dispose aujourd'hui d'un label « Signé Poitou-Charentes ». Une
distinction délivrée par 1'Institut Régional de la Qualité Agroalimentaire (IRQUA).

20 a 30 tonnes par an a I'époque, en Vienne

A la fin du XVIII siécle, la Vienne était en effet I'un des premiers départements producteurs
de truffes en France, avec une production moyenne de 20 a 30 tonnes par an. Un chiffre a
mettre en parallele avec les 25 kilos de truffes passés sur les marchés de la Vienne pour la
saison 2015-2016.

Loudun n'aura pas son marché truffier en 2016-2017

Si dans le département de la Vienne, les marchés aux truffes de Chauvigny, Vivonne, Civray
et Neuville-du-Poitou pourraient étre maintenus selon la quantité de production, celui de
Loudun est d'ores et déja annulg. Il devait initialement se tenir les mardis 13, 20 et 27
décembre 2016 et les mardis 10, 17 et 31 janvier 2017, a la Maison du Tourisme du Pays
Loudunais... Ce dernier, qui fait partie de la liste des marchés du Centre-Val-de-Loire
contrdlés par les organisations de trufficulteurs membres de la FFT, la Fédération Francaise
des Trufficulteurs, est normalement géré par Thierry Brault, le responsable du marché
Loudunais.

Article du 06 décembre 2016 I Catégorie : Vie de la cité

En savoir plus sur http://www.saumur-kiosque.com/infos_article.php?

1d_actu=34285%3E#10feVZwqJQ3zUmma.99

25748 16/013 Recueil des articles de Décembre 2016


http://www.saumur-kiosque.com/infos_article.php?id_actu=34285%3E#IOfeVZwqJQ3zUmma.99
http://www.saumur-kiosque.com/infos_article.php?id_actu=34285%3E#IOfeVZwqJQ3zUmma.99
http://www.saumur-kiosque.com/includes/tng/pub/popup_image.php?id=KT_thumbnail1&n=0
http://www.saumur-kiosque.com/

Jean-Paul BATAILLE Presse trufficole du net

<
Poitou-Charentes

Jarnac : ouverture du premier
march¢ aux truffes

Le premier march¢ aux truffes s'est donc ouvert ce matin a Jarnac, en Charente. 39 kg du
précieux champignon étaient proposés a la vente.

© Jérome Deboeuf (FTV) La truffe se négociait a 650 euros le kilo ce matin a Jarnac.

Il y avait 39kg a la vente pour 28 apporteurs ce matin a Jarnac. Les truffes fraichement cavées
sont lavées, brossées, essuyées avant d’étre apportées par les producteurs chaque mard et
vendredi.

Chaque lot trié par les producteurs est présenté aux commissaires qui effectuent un classement
méticuleux des especes et des catégories avant I’ouverture des marchés. Chaque truffe est
"canifée" de fagon a en vérifier la qualité et le degré de maturité, toutes les truffes refusées au
contrdle sont ensachées de fagon a ne pas revenir sur 1’étal.

Selon certains acheteurs professionnels, les prix seraient en nette augmentation du fait d'une
production moins importante en raison de la sécheresse estivale. Le kilo de truffe se négociait
en moyenne 650€ contre 550 l'année derniére.

Le marché bi-hebdomadaire de Jarnac se tient Salle des Foudres, 10 Quai de 1I’Orangerie , a

I’abri d’une salle de caractére. C’est 1'un des marchés aux truffes les plus connus de France. 11
débute traditionnellement en décembre et s'acheve fin février.
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Libre m
JARNAC: "LA TRUFFE A SOUFFERT"MAIS LA
PRODUCTION EST BONNE

.

-

Au marché, le prix de la truffe se négocie vite, mais aprement, en espéces et au gramme pres.
Photos Majid Bouzzit

Par Gilles BIOLLEY, publié le 6 décembre 2016, modifié le 7 décembre 2016.

Le premier marché aux truffes de I’année s’est ouvert hier a Jarnac. Avec de belles
perspectives pour la suite de la saison. Méme si le volume manque, suite a la sécheresse
estivale. Ambiance.

Que les amateurs se rassurent. De la truffe, il y en aura cette année. Certes la sécheresse
estivale n’a pas ¢été son alliée, «elle a souffert, reconnait Régis Mesnier, le président du
syndicat des trufficulteurs de Charente, mais notre particularité dans la région nous a permis
encore une fois de limiter les risques avec une production certes moins abondante mais bonne
tout de mémey, se satisfait-il.

Et il avait de quoi I’€tre hier matin, a I’issue du premier marché de la saison qui s’est tenu a la
salle des fétes de Jarnac.

39 kilos de ce précieux diamant noir se sont €échangés en a peine un peu plus d’un quart
d’heure, une fois le coup de corne traditionnel donné a 9h30. Pour un prix moyen établi entre
550 et 600 € le kilo, les plus beaux spécimens atteignant la barre des 800 €.

En attendant janvier

Du cété des vingt-huit apporteurs présents, professionnels et amateurs, les mines €taient aussi
réjouies que celle du président Mesnier. Pas une miette n’est restée, quand les prix de vente
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¢taient a leur got, le déficit de volume faisant leur affaire selon le sacro saint principe du
«tout ce qui est rare est forcément plus chery, soulignait I’un d’eux avec le sourire, soucieux
comme ses confreres de rester discret sur son nom comme sur son volume d’affaires.

Chez les clients, le contentement était également de mise. Parmi eux, quelques particuliers
venus s’offrir un petit plaisir, mais aussi des restaurateurs locaux, des courtiers et des
négociants, lesquels, en spécialistes avertis et outre s’octroyer des lots, ont profité de ce
premier rendez-vous pour se faire une idée de la tendance a venir de la qualité de la truffe.
«C’est le début encore, mais ¢a donne une petite indication de ce qu’on pourra trouver en
Janvier, mois ou les truffes sont a maturitéy», indique Cédric Coulaut, I’ancien chef des
cuisines du restaurant L’ Yeuse, a Chateaubernard. Son verdict ? «C’est plutot prometteur. »
Selon un trufficulteur, un temps froid et sec ces prochaines semaines serait le bienvenu.
Dans le cas contraire, la truffe risque de s’abimer et les plus belles s’enflammer c6té prix. En
2015, dans une conjoncture plus favorable en volume, il avait approché les 1 000 € le kilo en
catégorie extra a I’approche des fétes. Conseil d’un amateur éclairé venu faire ses emplettes
hier: «ne pas trainer donc si on veut se faire plaisir.»

Le marché de Jarnac se tient chaque mardi jusqu’en février. Pour les plus pressés et
particulierement gourmands, celui de La Motte-Saint-Héray dans les Deux-Sévres, se tient,
lui, ce dimanche toute la journée. Organisé avec I’ Amicale des cuisiniers du département, il
propose de nombreuses dégustations de plats truffés, salés et sucrés, a 50 centimes ’unité.
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De la truffe a 800 € le kg pour le premier
marche

Le premier marché aux truffes de la saison s'est déroulé hier a Lalbenque. Des débuts moyens
avec 32 kg d'apport seulement sur le marché de gros, la faute a la météo.
Lalbenque a vécu hier son premier marché aux truffes de la saison. Un rendez-vous attendu,
scruté bien au-dela des frontieéres du Lot ; le fief de la truffe noire donne en fait le top départ
d'une production a part. Le diamant noir comme 1'or rouge du safran restent des produits haut
de gamme, rares, uniques par les saveurs dégagées, donc forcément chers.
La faible pluviométrie au coeur de I'été, lorsque les bébés truffes se construisaient, s'est vue
sur les bancs ou les trufficulteurs avaient déposé leurs paniers. L'apport sur le marché de gros
s'est limité a 32 kg pour 31 paniers, loin des débuts abondants de décembre 2015. La suite fut
loin d'étre brillante. «Y a pas eu d'eau» résume un producteur de Villeséque venu avec une
grosse poignée de truffes logées au fond d'un minipanier. Son voisin arrivé de Dordogne,
précisément du canton de Domme, semble étre passé sous les gouttes. L'homme a devant lui
un panier débordant de belles truffes noires et a coté une poche remplie de tubers de la taille
de grosses billes : «Les belles je les vends a 800 €, les autres, c'est moins cher, 400 €». Il
n'attendra pas longtemps pour céder a ce prix sa marchandise précieuse, deux acheteuses sont
déja sur le coup.D'une maniére générale, les tractations entre trufficulteurs et acheteurs n'ont
pas trainé méme si la qualité, moyenne, était celle d'un début de saison. Il y a une envie de
truffes, les fétes arrivent, conserveurs et restaurateurs sont a l'affiit. «Les prix risquent de
flamber» disait hier Alain Ambialet, le président du syndicat des trufficulteurs de Lalbenque
juste avant 1'ouverture du marché. Il avait vu juste. Quelques minutes plus tard, les cours
variaient de 400 € a 800 € le kg et culminaient a 1 100 € sur le marché de détail
Si comme certains le prédisent, la saison devenait plus compliquée, les prix pourraient encore
grimper et la truffe de Noél atteindre des sommets.
«Lo trufaire» en bronze veillera sur le marché
Sur les marches de I'hotel de ville de Lalbenque, désormais une sculpture en bronze
immortalise la trufficulture locale. La statue qui a été inaugurée hier, juste avant l'ouverture du
marché, représente un trufficulteur avec son chien caveur. L'homme, casquette vissée sur la
téte, moustache broussailleuse, tient a la main un panier rempli de truffes.
Jusqu'au dernier moment, avant que le maire Jacques Pouget ne léve le drap couvrant I'ceuvre,
le personnage sculpté par l'artiste Elisabeth Cibot est resté dissimulé aux yeux du public. Sa
présence a aimanté les objectifs des appareils photo et des caméras. Il faut dire que la statue
semble plus vraie que nature. Certains y verront une représentation un brin passéiste du
trufficulteur mais l'ensemble est sympathique.
Le projet communal est une volonté de la commission «Cadre de vie, embellissement et
fleurissement» présidée par Marie-Christine Lapeyre. Il s'agit de mécénat public qui a fait
l'objet de subventions de la part de 1'Etat.
«Lo Trufairey, le trufficulteur, c'est le nom de la sculpture veillera sur le marché et deviendra
rapidement, une curiosité locale. Les observateurs n'ont pas manqué de noter que son panier
¢tait rempli a ras bord de belles truffes. Est-ce un heureux présage pour les futurs marchés ?
J-M. F.
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4
Midi-Pyrénées
Lalbenque : traditionnelle ouverture de la

saison de la truffe

C'est a Lalbenque, dans le Lot, que la saison du diamant noir est lancée chaque année. Le
premier marché aux truffes de I'hiver s'y est tenu ce mardi.
- Par Laurence Boffet Publi¢ le 06/12/2016 a 18:06

T e e

i

© ERIC CABANIS / AFP Lalbenque, traditionnel marché de la truffe, qui lance la saison
d'hiver du précieux champignon.

C'est toujours le méme rituel. D'un co6té de la corde, les curieux et les acheteurs. De 'autre, les
vendeurs et leurs paniers de truffes noires. Chaque année en décembre, c'est a Lalbenque,
dans le Lot, que la saison du précieux champignon est lancée. Le premier marché a la truffe
de I'hiver s'y est tenu ce mardi.

Les acheteurs étaient au rendez-vous et les paniers moyennement garnis. C'est la conséquence
d'un été tres sec : il y aura sans doute peu de truffes cette saison. Pour ce premier marché, par
exemple, on en comptait 32 kilos sur les étals, c'est deux fois moins que 1'an dernier a
I'ouverture. Conséquence de cette "rareté", le diamant noir s'est vendu plutét cher : de 500
euros a 800 euros le kilos, avec une moyenne de 650 euros par panier.
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THIBAUT SOUPERBIE + ECONOMIE * UNE

Lalbenque : De la truffe quand
meéme... et surtout « Lo trufaire »

[La saison de la truffe est lancée.

Mardi 6 décembre, les cors de chasse ont réveill¢ la rue du marché aux truffes. Dés 14 h, les
acheteurs de tout poil, les politiques de tout bord, les journalistes et caméramen et women se
sont rués sur les étals pour sentir, tater le diamant noir annonc¢ rare cet hiver, conditions
climatiques obligent.
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Alain Ambialet, président du syndicat des trufficulteurs de Lalbenque, a donné les chiffres de
ce premier marché : 32 kg, 30 paniers, entre 500 et 800 euros le kg. « La truffe n’a pas encore
le parfum et la saveur mais elle est jolie et saine » s’est-il félicité rappelant au passage le vieil
adage : « C’est a la fin de la saison de la truffe que I’on fait le bilan. »

Juste avant I’ouverture, a ét¢ dévoilé « Lo trufaire », la statue qui trone désormais sur les
marches de la mairie. Ce projet municipal, oeuvre d’Elisabeth Cibot, mené par la commission
cadre de vie, embellissement, fleurissement présidée par Marie-Christine Lapeyre a bénéficié
d’aides de I’Etat, de la région, et de mécénat privé. « Tout le monde peut se retrouver dans
cette statue qui j’espere évoquera I’avenir. Le département et la région aideront les
producteurs a planter, améliorer les truffieres » a lancé Serge Rigal, le président du
Département. Peu importe la saison, « Lo trufaire » a son panier plein !
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Actualité Grand Sud Lot Lalbenque
Publi¢ le 08/12/2016 a 08:21, Mis a jour le 08/12/2016 a 09:42

La statue du «Truffaire» inaugurée

il e

La statue a été dévoilée en ce jour d'ouverture de marché aux truffes.

Comme chaque année, le premier mardi de décembre a marqué I'ouverture de la saison de la
truffe avec la tenue du premier marché.
C'est également a cette occasion, que la statue de bronze du «Truffaire» fut officiellement
dévoilée et inaugurée. Cette statue, a 1'échelle 1, représente un trufficulteur, assis, tenant son
panier de truffes et accompagné de son chien. Elle siégera désormais sur les marches de la
mairie.
Depuis le début de la mandature en cours, I'équipe municipale a initié le projet de cette ceuvre
d'art. Plusieurs artistes avaient fait acte de candidature et au final c'est la sculptrice Elisabeth
Cibot qui fut retenue. Cette artiste de renommée internationale a ét¢ notamment distinguée du
prix Camille Claudel décerné par la société nationale des Beaux-Arts. Des statues du Général
De Gaulle (Calais et Drancy), de Jules Verne (Nantes) ou encore de Jean-Paul II (Lyon)
figurent parmi ses réalisations remarquables.
De nombreux ¢élus locaux lotois, ainsi que M. Gilles Queneherve, secrétaire général de la
sous-préfecture étaient présents aux cotés des responsables associatifs li€s au marché
(trufficulteurs, office du tourisme, site remarquable du gotit) pour ce moment important pour
la vie de notre village.
Lors des discours, 'atout indéniable qu'est la truffe pour notre village, fut largement souligné.
Sur ce projet, l'important travail de la commission municipale «Cadre de vie —
Environnementy, dirigée par Christine Lapeyre, a été souligné.
Pour le volet financier, les 30 000 € consacrés a cette ccuvre d'art ont été financés aux deux-
tiers par des subventions et également grace au mécénat.
Aux dires des nombreuses personnes présentes, la réalisation semble tres réaliste. Désormais,
les Lalbenquois n'ont plus qu'a espérer que cette statue de bronze devienne un jour aussi
connue que notre célebre marché aux truffes.

La Dépéche du Midi
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Vaud Modifié le 08 décembre 2016

Le Nord vaudois se réve en
"capitale" de la truffe suisse
<
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"Le diamant noir est en plein essor en Suisse. [Jean-Pierre Muller - AFP]"

Une truffiére didactique va voir le jour prochainement a Bonvillars, dans le Nord vaudois.
C'est une étape supplémentaire dans le développement du marché de la truffe autochtone, qui
prend toujours plus d'ampleur.

La commune accueille déja chaque année en automne le marché romand du précieux
champignon, dont le commerce est en plein essor en Suisse. Et si la truffe sauvage a ses
rendez-vous marchands spécifiques, la truffe de culture attise les convoitises.

Un projet touristique

Plusieurs truffiéres existent déja en Suisse, mais celle de Bonvillars - qui se veut didactique -
a pour but premier de faire connaitre le champignon souterrain odorant qui compte jusqu'a six
variétés. "C'est en fait un projet touristique", souligne Pierre Pittet, président de 1’ Association
premiere région truffiere de Suisse (APRTS). "En méme temps que développer la région
trufficre, c'est de faire venir les gens dans notre région pour montrer la culture de la truffe."
La truffiere sera donc d'abord un lieu pour se familiariser avec le "diamant noir", a l'exemple
d'un jardin botanique. Il s'agit d'une étape dans le développement d'une filiere de la truffe dans
le Nord vaudois.

Fredy Balmer, président de 1'Association suisse de la truffe, n'a rien contre cette idée, mais
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regrette I'absence de concertation entre les associations: cela aurait pu donner lieu a un projet
de plus grande envergure, selon lui. "Si on veut promouvoir la truffe en Suisse, il ne faut pas
le faire seulement dans le Nord vaudois mais aussi a Schafthouse, en Thurgovie, au Tessin, a
Geneve ou en Valais".

La Suisse devant la France

A terme, la Suisse pourra se profiler sur le marché des pays producteurs de truffes. "Elle I'est
déja", note Fredy Balmer. "On a plus de truffes sauvages en Suisse qu'en France." Le prochain
défi sera de fédérer ce marché au niveau national.

La plantation des premiers arbres de la truffiére didactique du Nord vaudois aura lieu a
Bonvillars le vendredi 16 décembre.

Pierre-Etienne Joye/oang
Publié le 08 décembre 2016 - modifié le 08 décembre 2016
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Un trufficulteur qui a du nez
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Actualité Grand Sud Tarn Bout-du-Pont-de-Larn

Publié le 09/12/2016 a 03:50, Mis a jour le 09/12/2016 a 08:51

Les truffes seront bien sur les marchés
de Noél

Agriculture

i o
Guy Izard sera présent pour vérifier la qualité des truffes./Photo DDM

C'est une certitude, il y aura bien des truffes sur les marchés de Noél. Le président des
trufficulteurs du Tarn Serge Bouthonnier mobilise ses troupes pour que la truffe tarnaise soit a
I'honneur sur les tables pour les fétes de No€l et de fin d'année.

Les trufficulteurs seront présents dans ces trois communes sur les marchés de Noél : a Bout-
du-Pont-de-I'Arn le samedi 10 décembre en soirée et le dimanche 11 décembre toute la
journée, a Villeneuve-sur-Vayre le 18 décembre et a Mazamet le 23 décembre toute la journée.
Comme tous les ans, Guy Izard, un des responsables qualité¢ du syndicat, sera présent sur les
trois marchés pour vérifier la qualité des truffes et garantir ainsi la qualité du produit pour les
acheteurs.
Guy Izard se montre relativement optimiste pour la saison a venir : «L'été a été trés sec. Il n'y
a pas eu d'orages en juillet et aolt pour favoriser le grossissement de la truffe. Mais la qualité
sera rehaussée par les conditions hivernales de ces derniers jours et les gelées matinales qui
sont favorables a la maturité. Les premiéres observations donnent un espoir de récoltes
correctesy.
L'ouverture du marché a Lalbenque, le fief de la truffe, a confirmé ces prévisions : pas de
grosses quantités et une qualité moyenne...mais les truffes seront bien 1a !

La Dépéche du Midi
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ledauphine.com

> ledauphine.com
Jeudi 29 décembre 2016

CARPENTRAS

La truffe a I’honneur pour une
féte tres colorce

T

La truffe sera rare et chere cet hiver pour cause d’été trop sec. Carpentras 1’a
fétée ce vendredi matin (9 décembre) avec bénédiction par le curé de Saint-
Siffrein, et présence trés colorée de plusieurs confréries comtadines. Il s’est
vendu 100 kilos de truffes hier matin a des cours qui contiuent a monter a
I’approche de Noél.

Plus d’infos dans I’édition de Vaucluse Matin du samedi 10 décembre.
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L’INDEPENDANT
Villefranche-de-Conflent féte la truffe noire du
Canigou ce dimanche

Le 10 décembre a 06h45 par Nuria Pignol-Mene
P:END P:START picture

Une belle récolte. PHOTO/D.R.

La 12e Journée de la truffe se déroule ce dimanche dans la capitale du Conflent.

Truffe noire, melano, rabasse... la 12¢ édition de la Journée de la Truffe se tiendra ce
dimanche 11 décembre a Villefranche, organisée par Delphine Julien de la Boutique du
Champignon avec le soutien de la municipalité. Ce divin champignon cl6ture la saison
mycologique, c’est en effet de fin novembre a la mi-mars qu’a lieu sa récolte lorsque son
ardme et son parfum atteignent leur plénitude. Il existe plusieurs especes de truffes dans notre
département, la plus appréciée est la truffe noire dite du Périgord dont le nom botanique est
tuber melanosporum, autrement nommeée « melano ».

On trouve sur les mémes sites une autre truffe de juin a septembre, une truffe a chair blanche,
la truffe d’été tuber aestivum, a saveur plus subtile. Une autre truffe d’hiver a grosses veines
blanches tuber brumale qui cotoie la melanosporum. Ces deux truffes sont de bons
champignons mais n’égalent pas la saveur de la melano.

Les truffes se développent dans les terrains calcaires, le plus souvent sous les chénes et
noisetiers dont les racines s’associent aux microscopiques filaments mycéliens de la truffe
pour former des structures appelées mycorhizes.

Année délicate
« 2016 n’a pas été une bonne année pour les champignons, qu’en sera-t-il pour la truffe ? »,
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avons-nous demandé¢ a Delphine. « La sécheresse qui a touché notre département cet été n’est
pas favorable au développement de la truffe, répond-elle, elles risquent d’étre de petite taille
dans les zones non cultivées. Par contre dans les plantations ayant regu une irrigation
réguliere, il devait y en avoir, bien qu ’'un arrosage naturel par un bel orage est plus bénéfique
a la truffe qu’une irrigation. Un orage s ’accompagne d’une chute de pression barométrique
qui crée des mouvements des gaz contenus dans le sol, ce qui “aere” les truffes, elles ne sont
pas asphyxiées... mais attendons d’avoir passé la saison pour faire le bilan | »

Et Delphine de répondre a la question que tout un chacun se pose : « Comment choisir une
bonne truffe ?» « Les truffes mises en vente sur ce marché seront controlées (une par une) par
les membres du Syndicat des trufficulteurs catalans, pour assurer une bonne qualité et
maturité, les truffes gelées, boisées ou immatures seront retirées de la vente, pas de souci de
ce cote-la, les acheteurs seront assurés d’acquérir une bonne truffe. Je conseille par contre
aux acheteurs d’étre la a I’ouverture, il est difficile de prévoir la quantité de truffes
disponibles a la vente, tant ce champignon est capricieux. »

Déroulement de la journée

Salle des fétes : de 8 h 30 a 10 h 30, controle des truffes par les membres du Syndicat des
trufficulteurs catalans.

De 10 heures a 17 heures : marché de producteurs (jus de fruits, huiles, safran, miel,
condiments, charcuteries... et aussi quelques champignons frais dont les champignons
d’Olette). Vin chaud offert. Tombola avec nombreux lots dont truffes fraiches.

A 11 heures : début de la vente des truffes du Canigou.

A partir de 12 heures, restauration dans les cafés et restaurants de plats et menus « truffe ».
Réservation conseillée : café du Canigou (04 68 96 12 19), restaurant I’Echauguette (04 68
96 21 58), restaurant La Senyera (04 68 96 17 65), créperie A la Forge d’ Auguste (04 68 05
08 65), Restaurant Le Patio (04 68 05 01 92). Tous les menus sont visibles sur le site de la
boutique du Champignon : www.boutique-du-champignon.com

A 16 heures : tirage de la tombola.

A 17 heures : cloture du marché.
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Actualités Economie Entreprise Agro-alimentaire

Publié le 19/12/2016 a 08:19

Une production de truffes intensive
unique au monde

Agro-alimentaire - Gastronomie

Le terroir de Chinon (Indre-et-Loire), berceau de la trufficulture, se lance dans la production
intensive du diamant noir. Des truffiéres uniques au monde doivent permettre de décupler le
rendement a I'hectare.

Inventée de manicre empirique en 1790 dans le Chinonais, entre Vienne et Loire, la
trufficulture tourangelle était tombée en désuétude au début du XXe siecle. Le syndicat de la
truffe rabelaisienne, fondé en 2015 et fort d'une vingtaine de producteurs, entend redynamiser
la production selon des méthodes scientifiques.
Installée selon un plan en spirale, la plus grande truffiére de haute densité au monde comporte
4 000 chénes sur deux hectares, au lieu de 300 plants a I'hectare en moyenne. Avec l'espoir
secret de récolter dans quatre ans 70 grammes de truffes par plant, contre 7 grammes en
moyenne dans une exploitation traditionnelle. Et cela grace a I'optimisation de 1'irrigation, de
la taille des arbres ainsi que du travail du sol. L'investissement total s'éléve a environ 100 000
euros. Au prix de vente moyen d'un euro le gramme pour une production attendue de 280 kg,
l'affaire pourrait vite devenir rentable, méme si 'on compte qu'environ une moitié¢ de la
récolte n'atteindra pas la qualité suffisante pour étre mise sur le marché.
Reste aux trufficulteurs tourangeaux de convertir grands cuisiniers et gastronomes, plus
familiers de la truffe du Périgord.

La Dépéche du Midi
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Publié le 20/12/2016 a 03:50, Mis a jour le 20/12/2016 a 07:54

Marché¢ a la truffe : lavée, brossée,
canifiee, a 1 100 € le kilo

i
Marché a la truffe : lavée, brossée, canifiée, a 1 100 € le kilo

Profitant de la synergie provoquée par le concours au gras et I'approche des fétes de fin
d'année, le marché aux truffes contrdlé de Caussade a connu lui aussi un regain d'intérét, le
fameux diamant noir du Quercy arrivant a maturité. Les trufficulteurs locaux (Saint-Vincent-
d'Autejac, Saint-Antonin, Mirabel, entre autres) ont facilement trouvé acquéreur malgré des
prix a la hausse aux alentours de 1 100 € le kilo, la plus belle emportée pour la modique
somme de 140 €. «Elles sont séches et bien fermes, ce qui permet de les conserver plus
longtemps», indiquait le controleur Bernard Laborie.

La Dépéche du Midi
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Publié le 11/12/2016 a 03:52, Mis a jour le 11/12/2016 a 09:23

Sylvia Pinel : «Je suis fidele a mes
racinesy»

«—

Sylvia Pinel, Raphaél Daubet et Jean-Claude Requier ont inauguré la truffiére communale avant d'accomplir
quelques travaux agricoles. L'ex-ministre a planté un tilleul./Photos J.-L.G.

'*"*1 Fille d'agriculteur, comme elle a tenu a le rappeler,

" Sylvia Pinel, candidate PRG aux élections
présidentielles de 2017, tenait a étre présente hier a
Cuzance en terre trufficole ou elle a inauguré une
truffiere et planté un arbre.Un geste symbolique et un
message fort pour le monde agricole.

Cuzance, le terroir local, la ruralité dans toute sa
splendeur, son histoire et ses traditions : rien de
mieux si l'on veut démontrer que 1'on est une femme
politique de terrain que d'aller justement en terre de
connaissance pour y laisser I'empreinte de son
passage au sol et dans les mémoires.

Action et mission accomplies hier par Sylvia Pinel,
venue arpenter le terrain et inaugurer la truffiere de
Cuzance a l'occasion de la 10e foire de la truffe ou,
pour l'occasion, I'ex-ministre, candidate a la
présidentielle de 2017, a planté un tilleul.

Solide sur ses racines, 'arbre grandira.

La métaphore agricole fait sourire Sylvia Pinel qui, a
notre question sur sa candidature via la primaire de la
gauche ou pas, a répondu en restant dans la
thématique verte. «Vous savez, je suis fille
d'agriculteur. Dans la vie comme en politique, je reste fide¢le a mes racines. J'aime beaucoup
cette citation qui recommande d'avoir les pieds sur terre et la téte dans les étoilesy, lance-t-elle
bien enracinée dans ses valeurs tout en s'autorisant de réver de croissance et de grandeur. C'est
ce qu'il faut lire entre les lignes et les mots.

Clairement, Sylvia Pinel annonce que «la décision sera entérinée lors du comité directeur du
14 décembrey. Hier, accueillie par Jean-Luc Laborie, maire de Cuzance et accompagnée de
Guilaume Baldy, secrétaire général du PRG, en présence du sénateur Jean-Claude Requier, du
député Jean Launay, du conseiller régional Raphaél Daubet et de Serge Rigal, président du
conseil départemental, entre autres personnalités invitées, Sylvia Pinel a tenu a saluer «le
travail difficile des trufficulteurs, une ceuvre d'une grande noblesse au service d'un produit
contribuant a l'attractivité du Lot et a sa qualité de vie. La truffe est une vitrine de ce terroir.
Une telle manifestation et cette truffiere que je suis fiere d'inaugurer valorisent le savoir-faire
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des producteurs en les rapprochant du public et en leur permettant d'avoir des échanges
constructifs lors d'un moment festif. En ces temps difficiles, c'est importanty, a-t-elle insisté
lors de cette inauguration.

Une journée dédiée au diamant noir et a son avenir dans son écrin historique.

Jean-CLaude Requier, prophéte en son terroir
La formule «nul n'est prophéte en son pays» ne colle pas a la peau de Jean-Claude Requier. A
l'instar de Sylvia Pinel, le sénateur est aussi un amoureux de la terre et du terroir. De tout le
terroir lotois qu'il connait comme sa poche. «Cette inauguration dans cet ensemble qui
comprend la Maison de la truffe, la station truffiére et maintenant la truffieére communale, est
un grand moment. Mardi j'étais a Lalbenque pour le ban de la truffe. Il faut encourager le
monde agricole a investir et a réaliser des truffieéres sur des grandes surfaces. Tous les
territoires truffiers du Lot doivent bénéficier de ce savoir-faire que je veux défendre sans
relachey.

Jean-Luc Garcia
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Sept kilos de truftes voles a
quelques jours de Noél

Par Philippe Chauché et Aurélie Lagain, France Bleu Vaucluse
mardi 20 déecembre 2016 a 4:58
/date

Truffes (illustration) © Maxppp - Frangois Baille

Un vol de truffes a eu lieu en début de semaine dans une
entreprise de transformation a Saint-Didier.

7 kg de truffes ont été¢ dérobés dans la nuit de dimanche a lundi a St Didier, prés de
Carpentras.

Le vol a eu lieu dans une entreprise de transformation. La valeur du butin est estimée
a 7.000€.

Le cours de la truffe est particuliérement élevé a quelques jours de Noél, ou elle se
retrouve sur certaines tables de réveillon.

Saint-Didier, France
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Agenda
24e week-end de la Truffe d'Uzes - Uzes

Infos pratiques
du Samedi 14 Janvier 2017 au Dimanche 15 Janvier 2017

Description

Le 24e week-end de la truffe d'Uzes est organisé les 13, 14
et 15 janvier 2017, par le Comité de Promotion Agricole
d'Uzés et le syndicat des producteurs de Truffes du Gard
avec de nombreux partenaires dont la Ville d'Uzés.

>> [] se déroule autour de deux grands moments de découverte : la
Nuit de la Truffe (le samedi soir) qui féte ses 12 ans et la
Journée de la Truffe (le dimanche), 22¢ édition, festive et
populaire avec plus de 100 kilos de truffes fraiches de premier
choix, vendus aux particuliers ce jour la.

Deux événements autour de la valorisation de la truffe Tuber melanosporum, un des produits
d’exception du département du Gard

et des animations sur les deux jours pour compléter cette rencontre autour du terroir local dont
une soirée bodéga, .

Programme

- Samedi 14 janvier 2017 : La nuit de la truffe
Salle de ’ancien Evéché

> 19h30 : Accueil des convives et apéritif truffé dans la cour de I'Ancien Evéché a Uzes.

> 20h30 : Soirée de gala : de l'entrée au café, grand repas 100% truffe noire réalis¢ par les
chefs étoilés :

Fabien Fage, Le pricuré, Avignon - Jérome Nutile, Mas de Boudan, Nimes - Christophe
Ducros, La Maison d'uzes

- Serge Chenet, Entre Vigne et Garrigue, Pujaut.

Sur réservation uniquement

> de 19 h a minuit "Soirée Bodega' organisée par le Comité de Promotion Agricole d'Uzes,

le Comité des Fétes d'Uzes et le Syndicat des Vignerons Duché d'Uzes, sous chapiteaux sur la
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place aux Herbes, soirée musicale conviviale pendant laquelle les convives dégustent des mets
truffés et des vins AOP Duché d'Uzes.

- Dimanche 15 janvier 2017 : La journée de la truffe
Place aux Herbes

>T7h a 9h : Controle des truffes présentées a la vente

>9h30a17h:

- Vente au détail de truffes fraiches (Tuber melanosporum) directement par les producteurs.
- Présentation et vente de plants mycorhizés.

- Démonstrations de "cavage" au chien et au cochon.

- Vente et dédicace d’ouvrages sur la truffe.

- Informations techniques par le Syndicat des trufficulteurs et la Chambre d’agriculture.

- Grand choix de menus truffés dans les restaurants et brasseries de la ville.

> 10h a 17h : « Truffes et terroirs » venez déguster les produits truffés de nos producteurs, en
association avec les vins du Duché d'Uzges.

>10h30 : Messe de la truffe en la Cathédrale d'Uzes (bénédiction des truffes).

> 10h30 et 11h30 : Dégustations de spécialités truffées en accord avec les vins AOP / AOC
Duché d'Uzes a I'Office de tourisme (sur réservation obligatoire).

> 11h40 : Vente aux enchéres des truffes bénites
> 12h : Repas "truffé" dans la salle de I'ancien Evéché d'Uzés (sur réservation obligatoire).

> 14h30 : Visite du centre historique d'Uzes proposée par le service « Ville d'Art et d'Histoire
» de la Ville d'Uzes et conduite par une guide conférenciere agréée (rendez-vous a 1'Oftice de
tourisme). Tarifs : 5/ 3 € - Durée : 2 heures

Lieu : Office du Tourisme Pays d' Uzes, 1 place Albert ler a Uzes

TéL : +33(4) 66 22 68 88

> 15h : Conférence animée par M. MURAT, INRA de Nancy sur la truffe au salon Racine,
mairie d'Uzes.

Renseignements et inscriptions

- Pour les repas gastronomiques, réservation obligatoire
Comité de promotion agricole d'Uzés

TéL : 04 66 01 60 04

Mail : comitepromotion@gmail.com

Réservation et paiement en ligne :

> dimanche 15 janvier 2017 a 12h sur reservation.tourismegard.com
- Pour tous renseignements

Office de tourisme Pays d'Uzés

TéL: 04 66 22 68 88

1 place Albert ler a Uzes

Horaire d'ouverture de 10h a 13h et de 14h a 17h
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