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PVOgV amme 0[1/( Week—endfesﬂf

Samedi 28 Janvier Dimanche 29 Janvier

Toute [a journée :

» Artisanat et Produits Régionaux + Expo photos Salle Miramont
de 9h30 4 16hoo : - Démonstration de Cavage avec chiens et cochons * Marché de détail -
Concolis el ikd- CTHES Tngﬂ{ers Tombola avec 2 lots de 100gr de truffes 4= tirage a 12hs0, 2™ tirage 216 h)

Organisé par La Canine du Lot en partenariat avec le Syndicat des Trufficulteurs de Lalbenque B At e[ ier Cu[matr e Gastronomi qu e Suivi du d e:} euner

avec PASCAL BARDET au restaurant Le Gindreau

Toute (= jowmiéegExpo pho’cos Salle Miramont a Saint Médard Catus (sur réservation uniquement, 12 personnes

nh: Animation Culinaire autour de la Truffe gt R v,
animée par GERARD BAUD ¢t ALEXIS PELISSOU 9hgo : Marché de gros - Marché de détail
16h : Conférence sur la Truffe 1ohgo : Initiation Culinaire autour de la Truffe
16h30 : Remise des prix du Concours de Chiens Truffiers avec dégus’ca’aon animée par GERARD BAUD
19hgo : Diner Dansant et Repas Découverte de la Truffe et ALEXIS PELISSOU (sur réservation, 8 €)
2 la salle des fétes animé par Michel RONCHI. Sortie de la Messe : Bénédliction des animaux truffiers
I - o Menu 12h : A‘péﬂtgf offert par la mairie
- Une soirée est organisée sous le chapiteau "De M A ) :
par Le Bistranpme, . o . écouverte de la Truffe 1zh30 : Dégustation Gourmande sous le chapiteau
o . S R SRV avec omelette truffée (15 €) et produits locaux achetés sur place.
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cieece 1T ghes RO ... s o marchi s st 1zh30: Repas Gastronomique a la salle des fetes
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- o RPP-Si (Euf Cocote  la truff 16h : Conférence sur la Truffe
' .\;: PO aillon de Veau sauce awx Truffes ] Ardoise de mise en bouche aux saveurs de Truffe
e s o ® : : : ) Gratin de pommes de terre 'gg Duo de Foie gras de Canard poélé et Ris de Veau sauce aux Truffes
/ .fu;'. e g »e = ' = s ‘ ‘::: et tatin de [égumes g E Pavé de Bar roti sur peau et créme de Truffes
)_4.'.- AL . ®0e Brie tmﬂ‘é, salade verte o & Supréme de Chapon favci, jus Tmﬂé
i : ; ) gee Vacherin Glacé aux Fruits Rouges 'g ‘g Ecrasé de Pommes de Terre & la Truffe, verrine de Patate Douce a la Truffe
Af- e g Yed P C afé ot Vins CORE Brie de Meaux tmﬁé, salade et vinaigrette a la tmﬁé, petit Rocamadour
s 5 | : 7
; 1y A t § w Coupe de Mousse de Champagne et Grand Marnier,
e o' g = & Mascarpone Truffé, émulsion de Framboise

Café Apéritif et vins compris



